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Klinikum Kulmbach
mit Fachklinik Stadtsteinach

Das Klinikum Kulmbach ist ein fortschrittliches und erfolgreich geflihrtes kommunales Krankenhaus
der Versorgungsstufe 1l mit 500 Betten und 13 bettenfiilhrenden Abteilungen sowie Zentren fir
Alterstraumatologie, Brustkrebs, Darmkrebs, Endoprothetik und Erkrankungen der Wirbelsaule.
Unsere Einrichtung verfligt ebenso Uber ein zertifiziertes regionales Traumazentrum sowie ein
Thoraxzentrum. Im Bereich der Notaufnahme ist eine durch die DGK zertifizierte Chest Pain Unit
etabliert. Die ebenfalls zertifizierte Stroke Unit ist der Intermediate Care Station angeschlossen.
Unsere Entbindungsklinik ist nach den Regeln von WHO und UNICEF als ,babyfreundlich”
zertifiziert. Die dem Klinikum angebundenen Medizinischen Versorgungszentren ergénzen das
Leistungsangebot. Zum Zweckverband Klinikum Kulmbach gehért auch die Fachklinik
Stadtsteinach mit 87 Betten und Fachabteilungen fiir Geriatrische und Orthopadische
Rehabilitation sowie Innere Medizin mit akutgeriatrischer Behandlungseinheit.

Wir suchen zum nachstmdglichen Zeitpunkt eine / einen
Auszubildenden (m/w/d) zum Koch

Die Kiche des Klinikums verpflegt téaglich ca. 900 Patienten und Mitarbeiter. Das
Leistungsspektrum umfasst die Voll- und Diatkost, die kalte Kiiche, Salat- und
Gemisevorbereitung, die Backerei als auch die Spiilkiiche.

lhr Arbeitsplatz:
Abwechslungsreiche und vielseitige Wissensvermittlung rund um die Tatigkeiten in der Kiiche
Familienfreundliche und geregelte Arbeitszeiten (kein Gaststattenbetrieb)
Personliche und wertschatzende Arbeitsatmosphare

lhr Aufgabengebiet:
Zubereitung, Portionierung und Verteilung von Speisen
Kenntnisvermittlung diverser Arbeitsablaufe und deren Organisation in einer Grof3kiiche wie
z. B. Personal- und Speiseplanerstellung, Einkauf, Lagerung und Qualitatskontrolle sowie
Planung und Durchfithrung von Sonderveranstaltungen
Einhaltung der Hygienevorschriften

lhr Profil
Qualifizierter Hauptschulabschluss oder Mittlere Reife
Gesundheitliche Eignung (arztliches Attest)
Verantwortungsbewusstsein im Umgang mit Lebensmitteln und Freude an der Zubereitung
unterschiedlicher Speisen
Gepflegtes Erscheinungsbild, Zuverlassigkeit und Ehrlichkeit
Belastbarkeit, Teamfahigkeit, Kreativitat und Aufgeschlossenheit fiir neue Produkte und
Techniken

Wir bieten Ihnen:
Vergiitung nach TVASD-BBIG mit samtlichen Verglinstigungen fiir den 6ffentlichen Dienst und
entsprechender Zusatzversorgung
Fachlich fundierte und zukunftsorientierte Ausbildung
Gute Ubernahmechancen nach Abschluss der Ausbildung
Interne und externe Weiterbildungsmaoglichkeiten
Zusatzliche Qualifizierungsmaglichkeiten
Betriebliche Gesundheitspravention
Eine Personalunterkunft halten wir kostengunstig vor

Bei Fragen steht Ihnen unser Kiichenleiter, Herr Christian Hofmann, unter der Telefonnummer
(09221)98-5060 gerne zur Verfligung.

Sie sind interessiert? Dann mochten wir Sie gerne kennenlernen. Bitte senden Sie uns lhre
aussagefahigen Bewerbungsunterlagen tiber unser Online-Bewerbungsformular zu.
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